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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: procedurer for tilvirkning af fødevarer
adskillelse og opbevaring af fødevarer. Der er faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse produktion området, køleboksen,
kølemøbler, emhætte, lagerlokaler i kælderen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af udstyr og
inventar i virksomheden. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrol
procedurer på varemodtagelse, kølopbevaring, adskillelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Dokumentationerne bliver udfyldt, når der begyndes
produktion. Der fremvises indstiks termometer til at kunne
foretaget kontrollen med. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egemkontrol procedurer på varemodtagelse, kølopbevaring,
adskillelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Ok.
Dokumentationerne bliver udfyldt, når der begyndes
produktion. Ok.
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Mærkning og information: Det oplyses, at der bliver skiltet med at kunder kan spørge om allergener i maden.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret på
baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget
dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


