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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleenhed
med ferske fisk, der ses begyndende frostsdannelse på enkelte
pakker med ferske rødspætter, virksomheden oplyser, at fisken
opbevares i køleenhed natten over, der er målt en
overfladetemperaturer på minus 1 grad i køleenheden.
Kontrolleret øvrige opbevaringstemperaturer i køleenheder i
butik og på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butiksområde, herunder køle- og frostenheder indvendig,
hylder samt gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer for perioden
januar til maj 2024.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk fisk, fersk kød
og måltidssalater for holdbarhedsangivelse herunder at dato
for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret at frugt og grønt udbudt til salg har en sund og sædvanlig handelskvalitet. OK
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


