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Kontrolbesøget sker på baggrund af en ananomym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret passende antal
håndvaskefaciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder. Kontrolleret temperaturer, opbevaring, adskillelse og
tildækning af fødevarer opbevaret i kølebokse. Kontrolleret
temperaturer i køleenheder i produktionsområde. Kontrolleret
temperaturer i kølebokse i butiksområde. Kontrolleret
temperatur i frikadeller og steg, der er styret af virksomheden
ved brug af tre timer, hvorefter fødevaren kasseres.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i frugt- og
grøntrum. Virksomheden redegør for procedurer i forbindelse
med hakning af kød til tatar i kødhakker. Vejledt virksomheden
om opbevaring af kølepligtige fødevarer opbevaret uden for køl
ved smørrebrødsstation.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med udstyr og inventar, herunder
emhætte, kipsteger, friture, kødhakker. Kontrolleret rengøring i
køleboks, grøntrum samt opvaskemaskine. Kontrolleret
rengøring i butiksområde med udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: dør til produktionsområde var under kontrol lukket. Vejledt
virksomhed konkret om ny fejeliste under dør. Kontrolleret skadedyrssikring ved virksomhedens
affaldshåndtering, hvor der under kontrolbesøget observeres lukket dør. Der ses forebyggende bekæmpelse af
skadedyr i gården langs mure til virksomheden. Der observeres lukket dør ind til butiksområdet under
kontrolbesøg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) til skadedyrssikring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


