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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis målt opbevaringstemperatur
i køleenheder i produktionslokale og i to udendørs køletrailere.
Kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for
måling af temperaturer i køleenheder herunder anvendelse af
IR-termometer. Vejledt konkret om løsningsmulighed for
kalibrering af IR-termometer.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for opbevaring af kølekrævende
fødevarer.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaring af kølekrævende
fødevarer fra februar 2024 til dags dato. Kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden fremviser funktionelt
IR-termometer samt indstikstermometer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


