
Åbenbar

 

 

Frimestervej 2

2400  København NV

39969386

31-05-2024 3
21-02-2023

1
03-11-2022

1
06-10-2022

3Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
2  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionskøkken.
Kontrolleret opbevaring af drikkevarer i barområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
indvendigt i køleskabe og synlige overflader. Vejledt omkring
rengøring af svært tilgængelige steder i køleskabe og lister i
barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt vedligeholdelsesniveau på inventar,
bordplader og gulv i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
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egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: For indeværende år kan virksomheden kun fremvise dokumentation for
varermodtagelse den 29. februar og 19. marts 2024, jf. virksomhedens skemaer skal det noteres ved kød
levering. Der kan ifølge faktura ses at der er modtaget kølepligtige fødevarer den 29. maj, 22. maj og 8 maj
For indeværende år kan virksomheden kun fremvise dokumentation for opbevaringstemperatur den 19. januar
samt 1 og 19. marts 2024, jf. virksomhedens skemaer skal det noteres 1x pr. uge.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og HACCP-plan vedrørende
varermodtagelse og opbevaringstemperatur. Disse punkter er vurderet, som kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


