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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
markedsføring af fødevarer efter holdbarhedsdato er udløbet,
1/3-reglen, tilbagetrækning, fødevarekontaktmaterialer,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Indretning af virksomheden, herunder
toiletforhold, faciliteter til hygiejnisk håndvask på
personaletoilet og på lager, tilstrækkelig køle- og
frysekapacitet, samt hygiejnisk flow af affald. Virksomhedens
opbevaring og adskillelse af fødevarer på lager og i butik,
herunder temperaturmålinger i kølefaciliteter, samt på palle
ved opfyldning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lager,
butik og kølerum, herunder produktbærende flader, hylder
med opbevaring af fødevarer, køle- og frysefaciliteter, gulve,
vægge og loft.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager og
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butik, herunder indgangspartier, samt kabel- og rørføring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring på køl og frost.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Lav og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


