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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
leverancer af råvarer og leverandørkontrakter. Med
udgangspunkt i to råvarer har virksomheden gennemgået sine
procedurer for dokumentation og indhentning CoA ved
leverancer.
Herunder er varemodtagelsen fysisk gennemgået og
medarbejdere i varemodtagelsen har gennemgået procedurer
for varemodtagelse. Der er fremvist en procedurebeskrivelse
og dokumentation for en leverance.

Virksomhedens procedurer for kontrol med fremmedlegemer
er gennemgået. Herunder er fremvist dokumentation for
kontroller af x-ray i forhold til HACCP plan, se også under
egenkontrol.

Allergener blev desuden gennemgået under kontrolbesøget og
virksomheden redegjorde for foranstaltninger mod
krydskontaminering.

Mikrobiologiske kriterier og analysemetode er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden ved undersøgelse af produktprøver har
udtaget det korrekte antal delprøver, som bliver undersøgt
efter det korrekte kriterium. Virksomheden er vejledt om at
antal delprøver skal udtages i overensstemmelse med bilag 1 i
mikrobiologiforordningen. Bilaget 1 fremvist. Udtager
virksomheden andre delprøver end dem, der er foreskrevet i
forordningen skal der foreligge baggrunddokumentation herfor

At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et
akkrediteret laboratorium.
At analysemetoden angivet på analyseattesten er en
akkrediteret metode.
At prøver til undersøgelse for enterobakterier på udstyr er
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blevet udtaget og undersøgt efter en egnet metode.

Virksomheden er vejledt om at gennemgå indplacering af produkter i forhold til kategorier.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Færdigvarelager, vejerum, varemodtagelse og område ved x-ray
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
varemodtagelse ved færdigvarelager.
Virksomheden har fremvist dokumentation for kalibrering af X-ray januar 2024..
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er
gennemgået med fokus på CCP'er. Virksomheden har fremvist dokumentation for overvågning af CCP og
gennemgået korrigerende handlinger ved overtrædelse af CCP'er. Set dokumentation for udført kontrol med det
udpegede CCP 26. august 2023.
- Set virksomhedens gældende ISO certifikat
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne samt uddannelse i HACCP. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.


