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Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: I køleskab i baglokale hvor der
opbevares 7,5 kg grill pølser, 1,8 kg stegte hakkebøffer og 7 L
brun sauce måles lufttemperaturen med indstikstermometer til
14,8 grader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg kontakter en
kølemontør i dag.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret, at virksomheden har
en skriftlig risikoanalyse for opbevaring af fødevarer med
fastsat kølekrav. Virksomheden har udpeget aktiviteten som et
CCP og i denne forbindelse, har virksomheden mundtlig
redegjort for proceduren og frekvens for
temperaturovervågning og temperaturmåling samt anvendt
udstyr til måling af temperatur. Virksomheden har fremvist
funktionsdygtigt indstikstermometer som anvendes og der til
er virksomheden vejledt om metode til kalibrering. Ok.



Æ be grill

 

 

Digmanns Torv 2

7600  Struer

44323656

Kontrolrapport

side 2 af 2

24-06-2024

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


