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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret produktion af hønseumami,
herunder opvarmning og hakning af hønseskrog/vingespidser.
Desuden gennemgået hydrolyseproduktionen og kommende
tapning til tanke samt opbevaring af færdighydrolyserede tanke
i kølerum.
Kontrolleret sikring mod krydsforurening under den sete
produktion.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande både i omklædningsrum og
ved varemodtagelsesindgangen. Virksomheden har pt. fremvist
midlertidlig løsning om påklædning af arbejdstøj ved
varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring før opstart af produktion i
hydrolyseproduktionslokale og
ovn/råvareproduktionslokalesamt udstyr som tanke, rør, kar og
skovl.
Kontrolleret desinfektion;
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmiddel, herunder
koncentration, virketid og ved rengøring og desinfektion i to
adskilte arbejdsgange. Kontrolleret godkendt
desinfektionsmiddel til fødevarebrug.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for produktion af
kyllingeumami, herunder risikofaktorer, udpegning af 2 CCPér
opvarmning af kylling samt inaktivering af enzymer,
overvågningsprocedure, frekvens og dokumentation for
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opvarmning og inaktivering af enzymer. Gennemgået flowdiagram for kyllingeumamiproduktion. Gennemgået
cp for tapning og riskifaktorer. Vejledt virksomheden om risikovurdere aktiviteten tapning, som også foregår
eksternt evt. i Flowskema. Virksomheden har beskrevet procedurerne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside. Konkret vejledt at kontrolrapportlink er noget mere synlig. Vejledt om
regler om offentliggørelse af kontrolrapport, som markedsføres på sociale medier.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel og økologi. Kontrolleret EU-liste. Vejledt generelt
om ansøgning ved væsentlige ændringer, herunder aktiviterer, flow, nye lokaler etc.
Særlige mærkningsordninger: Modtaget opdateret økologiprocedure den 30.5 efter ansøgning om tilladelse til
både at have og markedsføre økologiske og konventionelle fødevarer. Virksomheden vil få en opdateret
økologitilladelse, når nye økologiprocedure er gennemgået.
Kontrolleret identifikation samt adskillelse mellem økologiske og konventionelle fødevarer ved opbevaring af
råvarer i råvarekølerum samt tørvarekølerum. Ingen anmærkninger.


