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Kontrollen er udført i forbindelse med kontrolkampagne
opbevaring af letfordærvelige fødevarer.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleenheder
hvor der opbevares, skiveskåret pålægsprodukter,
mælkeprodukter, fersk kød og fersk fisk er stikprøvevis
kontrolleret. Virksomheden har mundtligt redegjort for sine
procedurer for temperaturmålinger og har fremvist
funktionsdygtige termometre. Vejledt generelt om kalibrering
af måleudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
egenkontolprocedurer for opbevaring af kølekrævende
fødevarer. Virksomheden har udpeget aktiviteten som et kritisk
kontrolpunkt. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer på
køl og frost i perioden april 2024 til juni 2024.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


