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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og temperaturkontrol for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Følgende er konstateret: virksomheden varmholder 4
forskellige produkter i varmebad, disse måler 39 grader,
virksomheden er lige åbnet og kan derfor nå og opvarme
produkterne til 75 grader inden salg.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om hvordan man kan opvarme til 75 grader
hurtigst muligt inden varmholdelse
Virksomhedens egenkontrol: ølgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opbevaring af kølekrævende fødevarer.
Kontrolleret fastlæggelse og gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter, herunder
funktionelt termometer.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaringstemperatur
herunder fra januar 2024 til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring af kølekrævende fødevarer
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter

virksomheden oplyser på tilsynet at de gerne vil ændre navn fra Wingit til El Musse pr dags dato


