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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Set adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand, sæbe og
aftørringspapir.

Opvarmning af fødevarer i ovn. Virksomheden er konkret
vejledt omkring at film anvendt til tildækning er godkendt til
opvarming ved 100 grader celsius maksimalt 15 minutter.

Set opbevaring, adskillelse og tildækning i køle - og frostrum og
kølebord.
Virksomheden har redegjort for håndtering af plastkasser
placeret under reolsystem på gulv, indeholdende fødevarer, i
køle - og frostrum. Gennemgået procedurer for nedkøling

Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i kølerum
og kølebord.

Stikprøvevis kontrolleret holdbarhed af fødevarer ved salgsdisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenborde, gulve, vægge, håndvaske, hylder, emfang,
kipgryde, ovn, køle - og frostrum, kølebord samt
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opvaskeområde og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
nedkøling af fødevarer.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for nedkøling af bl.a. oksemørbrad, hakkebøffer og kyllingeterrine for perioden april 2024 til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


