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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
tilstrækkelig adskillelse mellem urent opvask og fødevarer, til at
undgå kontaminering. Stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køleenheder og kontrolleret
tilstrækkelig adskillelse mellem rå og spiseklare produkter.
Virksomheden har redegjort mundtligt for ny procedure for
tilvirkning af ris. Herunder at forberedelse af ris foregår i
produkstonskøkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Køleenheder herunder lister og køleblæser,
postmix samt emfang og produktionsoverflader i
virksomheden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er
i gang med udbedring. Der er bestilt nye lister og hylder til
køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
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kontrolleret uden anmærkninger: Egenkontrolsdokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning, nedkøling, indfrysning af fersk fisk og PH-måling fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Virksomheden er den 30. maj 2024 orienteret om, at anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg. Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg i virksomheden,
selvom der på dette kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


