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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Følgende er kontrolleret, opbevaring,
adskillelse og tildækning af fødevarer samt
opbevaringstemperatur i køle- og frysemøbler.
*Kontrolleret håndtering af fødevarer ved tilberedning og
spurgt ind til hvad de tilbereder af produkter - opvarmning af
bla. frikadeller, leverpostej og set virksomhedens procedure
*Kontrolleret at der er sæbe og engangsaftørring ved
håndvask.
*Alle pølser bliver fremstillet i virksomhedens engro afdeling
* Kontrolleret om virksomheden får mad ud af huset og om de
eventuelt får noget med retur - ikke aktuelt
*virksomheden følger brugsanvisningen og skyller af efter endt
desinfektion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr i
butikken og produktionsområdet
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af følgende lokale og udstyr i
butikken og produktionsområdet
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse - set at
virksomheden har taget højde for mikrobiologiske, kemiske,
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fysiske parameter.
*Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmbehandling, nedkøling,
opbevaring.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse er svær at overskue og trænger til opdatering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for egenkontrol
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og virksomhedens færdigpakket produkter er mærket med
allergener.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Andet: Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


