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Kontrolbesøg på baggrund af anonym forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: facilitter til hygienisk håndvask i alle
køkkener, procedurer for håndtering af fødevarer ved nedbrud
af køle/fryse-enheder, ved langtidsstegning af div. kødstykker,
køletemperaturer på fersk fisk, adskillelse imellem fødevarer og
drøftet holdbarhedsvurdering på skiveskåret pålæg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler; stort køkken,
køkken med fryseboks og grovkøkken herunder: køleenheder,
bordflader, pålægsmaskine og generel renholdelse af
overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
langtidsstegning/sous vide produktion og dokumentation for
udført kontrol ved sous vide af oksekød.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
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