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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for
opvarmning/genopvarmning af følgende spiseklare eller
halvfabrikata produkter: Stegt kylingebryst i strimler, røget
stegt bacon i skiver, sous vide burgerbøf, kyllingespyd og
frikadeller. Virksomheden oplyser, at alt som udgangspunkt
varmes op inden udlevering til kunden eller at kunden
informeres om, at de skal varmes op derhjemme inden
spisning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling for indeværende år til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
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blanketten udleveret.


