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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Kontrolleret temperaturer i køleenheder i
produktionskøkken, køle og fryseboks i kælder. Virksomheden
oplyser at de sylter fødevarer til opbevaring over længere tid
samt fermentere honning. Derudover oplyser virksomheden at
de selv sanker i egen køkkenhave samt at de selv plukker
svampe med fagperson. Virksomheden redegøre for
indfrysning af fisk og skaldyr i forbindelse med servering af rå
fisk og skaldyr. virksomheden redegøre for processer i
forbindelse med sousvide og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken med udstyr og inventar herunder
køleenheder, ovn, emhætte, grill, isterningmaskine.
Kontrolleret rengøring i kælder med bageriafdeling,
opvaskeafdeling.
Følgende er konstateret: indvendig i køleboks fremstår hylder
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med pletvis sorte belægninger
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vedligehold af produktionskøkken,
bageriafdeling, opvaskeafdeling med udstyr og invnetar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opvearingstemperaturer, opvarmning, samt
nedkøling og sousvide når denne aktivitet anvendes. Virksomheden har fastsat frekvens for dokumentation til en
gang ugenligt på nær aktiviteten sousvide der dokumenteres når denne aktivitet anvendes.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på virksomhedens udpegede ccp,er.
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Kontrolleret: styringsprocesser for produktion på syltede fødevarer til opbevaring over længere tid. Følgende er
konstateret: Virksomheden har ikke taget stilling til risici forbundet med aktiviteten.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at tilpasse egenkontrolprogram til rent faktiske aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Høj og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol] på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


