
Parkvænget

 

 

Byparkvej 87

2600  Glostrup

65120119 6294

1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 40 min.11-09-2024

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl. Hygiejne under
servering. Temperaturer i køleenheder. Godkendt
desinfektionsmiddel. Set resultater fra dokumentation af
mikrobiologiske kriterier på snittet frugt og grønt (Radichho og
spidskål) samt på miljøprøver. Vejledt om at sprede
produktberørende steder bedre ud over prøveplanen samt
tiltøje flere steder med produktberøring i forbindelse med
miljøprøver. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Borde, udstyr i
kontakt med fødevarer. Procedure for tofaset rengøring og
desinfektion, herunder evt koncentration, virketid og evt.
afskylning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve og
vægge i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Skriftlig beskrivelse af transport ligger under
virksomhedsbeskrivelse, vejledt om at placere den under
særskilt punkt i program. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk.
Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder
virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Riskooplysninger og EU
lister i forhold til aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden. Ingen anmærkninger.


