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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde og personaletoilet.
Opbevaringstemperatur af fersk fisk. Fødevarer fri fra gulv.
Mundtlig gennemgået adskillelse af private fødevarer og
virksomhedens fødevarer. Virksomheden har redegjort for
varemodtagelse af fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseinventar indvendig, gryder. hylder, bordoverflader,
emfang, toilet, lagerlokale i kælder. Vejledt konkret om
hyppigere rengøring af trappe ned til kælder samt rengøring af
svært tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og
opvarmning som er udpeget kritisk kontrolpunkt. Set
virksomhedens egenkontrol dokumentation for opbevaring og
opvarmning for perioden august 2024 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer Fersk laks og tun jf. fremvist faktura. Ingen
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anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr jf. virk.dk og kassebon.
Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


