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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
rengøring i forbindelse med opstart af produktionen, herunder
for rengøring af pålægsmaskine, samt desinfektion.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af rengørings- og
desinfektionsmidler, opfølgning på mangelfuld rengøring samt
anvendelse af rent, varmt vand og rene klude til rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: pålægsmaskine, opvaskemaskine, øvre
hylder, skåle, redskaber hængende på væg, emfang og
køleenhed med opbevaring af mejeriprodukter og
kødprodukter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet, herunder
udførelse af rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange, herunder kontrolleret at virksomheden
anvender fødevaregodkendt desinfektionsmidler. Vejledt
konkret om at anvende desinfektionsmidlet i
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overensstemmelse med brugsanvisningen på emballagen.
Kontrolleret rengøring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om
nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret:
Kartoffelskrællermaskine, område under maskinen samt bord og vask er ikke rengjort efter produktion i går og
fremstår med produktrester og ved åbning af låg på maskine ses fluer på låg og nede i maskinen.
Beholdere (kantiner) til opbevaring af rene redskaber under komfur og bagebord fremstår med indtørrede
produktrester.
Komfur, herunder knapper, fremstår med indtørrede produktrester, som ikke vurderes værende fra dagens
produktion.
Gummilister på 3 køleenheder ved bage/smørrebrødsafdeling fremstår med sorte belægninger på gummilister,
samt indtørrede produktrester i revner ved liste og i kanter i bunden af køleenheder.
Ventilation i køleenhed med opbevaring af frugt og grønt fremstår med støvrester med sorte belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør normalt rent om søndagen, men vi nåede det ikke og vi vil
derfor gøre det i dag. Vi mangler personale og forsøger at ansætte hurtigst muligt.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret: Gummiliste ved indgang til grønt kølerum er delvist ødelagt. Karm og væg der tilslutter
døren, i højre hjørne, fremstår med brud, så der ses smuldrer fra indervæg.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får jeg nogen til at lave, da det ikke er mig der ordner det.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.


