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Tilsynet er lavet i forbindelse med kontrolkampagnen
”Rengøring i forbindelse med produktionsopstart i detail”.
Kontrollen er udført ved produktionsopstart.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
rengøring i forbindelse med opstart af produktionen, herunder
for rengøring af fødevarelokaler samt redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, og om
nødvendigt desinfektion. Virksomheden har redegjort for
anvendelse af rengørings- og desinfektionsmidler.

Konkret vejledt om dosering af rengøringsmiddel samt
anvendelse af desinfektionsmiddel.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:
Følgende er konstateret: Enkelte steder er fliser på væg i
køkken knækkede og flere steder er der huller i væg/fliser med
manglende fuger, dørkarm fra depot og ud til køkken fremstår
med råt træ, overfladerne er derfor ikke glatte og
rengøringsvenlige.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om vedligehold af fødevarelokaler.
Virksomheden har ved kontrollens begyndelse fået forevist/gennemgået og har bekræftet at være bekendt med
indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden
ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


