Kontrolrapport

Virksomhed Allegérdens Opskeering og

Pglsemageri Engros

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse Melbyvej 34

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

Postnr/By 5471 Sgndersg

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

CVR-r. 14343547 Aut.nr. 5886 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
uden anmerkninger: hygiejne under fremstilling af 7
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 nitritsaltlage samt hygiejne ved ilaegning af hele og halve ferske

Renggring 1 kyllinger i nitritsaltlage.

Vedligeholdelse 1 Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: stikprgvevist
Virksomhedens egenkontrol 1 kontrolleret produkt temperatur pa hele og halve ferske
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 kyllinger opbevaret i kglerum.

Uddannelse i hygiejne Fplgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomhedens
Maerkning og information procedurer for lagesaltning og efterfglgende koldrggning af
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

hele og halve lagesaltede kyllinger samt procedurer for

partering af hele koldrggede kyllinger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: hygiejnisk

fremstilling af diverse typer af pglser, der hhv. varmrgges og

efterfglgende koges eller koges og efterfglgende koldrgges.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

gode arbejdsgange for begraensning af procesforureningen PAH
ved fremstilling af rgget kyllingekgd og rggede kyllinge
kgdprodukter.

Kontrolleret virksomhedens dokumentation for analyse af rgget
kyllingeoverlar for PAH udfgrt den 08-08-2019.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomhedens

procedurer for handtering af allergener ved produktion af

kyllinge kedprodukter, hvor der tilszettes faerdiglavede

krydderiblandinger indeholdende allergener.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: modtagelse af

returvarer, virksomheden oplyser at de ikke tager varer retur

fra kunder.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: virksomhedens

anvendelse af renggrings- og desinfektionsmidler.

Virksomheden anvender ikke desinfektionsmidler

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

02-10-2024
Dato

2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




Qm) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO Iltl'Ol I'a ppo l"t Fadevarestyrelsen

Virksomhed Allegardens Opskaring og

Pglsemageri Engros

Adresse Melbyvej 34

Postnr/By 5471 Sgndersg
CVR-nr. 14343547

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

(virksomheden producerer kun ikke-spiseklare fgdevarer).

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

produktionslokale, herunder kontrolleret gulv, vaeg, loft, régovn, arbejdsborde, vaegt, emfang, saltkar,

reremaskine, kogekar, knive og diverse arbejdsredskaber; kglerum, herunder kontrolleret gulv, vaegge, loft og

reoler samt pakkerum, herunder kontrolleret gulv, veegge, loft, vaccumpakker og arbejdsbord.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Indretning og flow i produktionslokale

ved lagesaltning og eftrfglgende koldrggning af hele og halve kyllinger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens flowbeskrivelse og

risikoanalyse for "Produkter med andre konserverende faktorer, ikke holdbar ved stuetemperatur", herunder

kontrolleret procestrin "Fermentering, Rgg og Terring" for risikovurdering af PAH.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er deekkende for virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen

anmaerkninger.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomhedens identifikationsmaerkning pa egne producerede

feerdigvarer.

02-10-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




