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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejne under fremstilling af
nitritsaltlage samt hygiejne ved ilægning af hele og halve ferske
kyllinger i nitritsaltlage.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøvevist
kontrolleret produkt temperatur på hele og halve ferske
kyllinger opbevaret i kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
procedurer for lagesaltning og efterfølgende koldrøgning af
hele og halve lagesaltede kyllinger samt procedurer for
partering af hele koldrøgede kyllinger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: hygiejnisk
fremstilling af diverse typer af pølser, der hhv. varmrøges og
efterfølgende koges eller koges og efterfølgende koldrøges.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen PAH
ved fremstilling af røget kyllingekød og røgede kyllinge
kødprodukter.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation for analyse af røget
kyllingeoverlår for PAH udført den 08-08-2019.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
procedurer for håndtering af allergener ved produktion af
kyllinge kødprodukter, hvor der tilsættes færdiglavede
krydderiblandinger indeholdende allergener.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: modtagelse af
returvarer, virksomheden oplyser at de ikke tager varer retur
fra kunder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
anvendelse af rengørings- og desinfektionsmidler.
Virksomheden anvender ikke desinfektionsmidler
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(virksomheden producerer kun ikke-spiseklare fødevarer).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokale, herunder kontrolleret gulv, væg, loft, røgovn, arbejdsborde, vægt, emfang, saltkar,
røremaskine, kogekar, knive og diverse arbejdsredskaber; kølerum, herunder kontrolleret gulv, vægge, loft og
reoler samt pakkerum, herunder kontrolleret gulv, vægge, loft, vaccumpakker og arbejdsbord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Indretning og flow i produktionslokale
ved lagesaltning og eftrfølgende koldrøgning af hele og halve kyllinger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens flowbeskrivelse og
risikoanalyse for "Produkter med andre konserverende faktorer, ikke holdbar ved stuetemperatur", herunder
kontrolleret procestrin "Fermentering, Røg og Tørring" for risikovurdering af PAH.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens identifikationsmærkning på egne producerede
færdigvarer.


