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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionskøkkenet i form af sæbe, vand og papir,
personale har redegjort for evt. genanvendelse af
retter/komponenter fra buffeten, procedurer for opvarmning
og nedkøling og korrekt anvendelse af termometer ved
temperaturkontrol samt kontrolleret virksomhedens
overordnede buffethåndtering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Baglokale, lager, produktionsområde og kundeområde, der ses
ikke tilstedeværelse af levende kakerlakker, ved kloak under
opvaskemaskine i køkkenet ses limfælder med enkelte døde
kakerlakker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med udpegede
kritiske kontrolpunkter inkl. styrende foranstaltning ved evt. fejl
for følgende aktiviteter: Varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har skilt, der oplyser om



Dlet - Odense Banegård Center

ApS

 

Østre Stationsvej 27

5000  Odense C

38528025

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-10-2024

allergener i diverse retter/komponenter samt oplyser personale, at der derudover oplyses ved forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


