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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at håndvaskene skal være forsynet med
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Følgende er konstateret: ved eneste håndvask i salgsområde er
der ikke håndsæbe eller papir til aftørring af hænder. Ved
håndvask i baglokale er der opvaskemiddel, men ikke papir til
aftørring af hænder. Medarbejder håndterer ved tilsynet en
durum med falafel og der bliver stegt kyllingkebab og
oksekebab, disse er ferske ved opstart.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er konstateret: virksomheden dokumenterer dagligt
at 'salatbar' er 6 grader C, uden at dokumentere nogen form
for korrigerende handling. Yderligere dokumenteres der
køleopbevaring for 4 køleenheder, men virksomheden
opbevarer fødevarer i i alt 5 køleenheder, da virksomheden
netop har taget det 5. køleskab i brug i går.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for temperaturopbevaring og
virksomhedens egne egenkontrolprocedurer.



Orienten Shawarma

 

 

Frederikssundsvej 56B

2400  København NV

39663872

Kontrolrapport

side 2 af 2

15-10-2024

Ydet konkret vejledning om opbevaring af affald i fødevarevirksomheder, fx. produkter, der skal kasseres, men
som ved tilsynet opbevares i fryseren.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vedligehold af køleenheder. Ydet
konkret vejledning om stand af inventar og udstyr i fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opvarmning og nedkøling siden seneste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Medarbejder kan redegøre for indhold af fx. sesam i typer
fødevarer i salgsdisk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden har fået
blanketten udleveret.


