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Kontrolbesgget sker pa baggrund af en henvendelse om en fejl

i recepten til en postej.

Adresse Kilen 10
Postnr/By 6200 Aabenraa
CVR-nr. 26121264 Aut.nr. 304 Hygiejne: Handtering af fgdevarer:
- Hygiejne under produktion: Kontrolleret proceduren for
handtering af ingredienser ved produktion af postejer.
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 Virksomheden anvender forhands afvejede ingredienser per
Rengering recept. Krydderier og salt bliver i de til recepten beregnede

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

maengder afvejet i plastposer. Ved produktion af et batch den

23-09-2024 blev tilsaetning af én pose med krydderier og salt

overset under pause aflgsning af en medarbejder. Fejlen blev

opdaget igennem en forbruger henvendelse om afvigende

smag af produktet. Virksomheden har lavet sensorisk vurdering

af deres reference prgve og matte konstatere at smagen var

steerkt afvigende pga. manglende krydderier og salt. Reference

preverne for foregaende og efterfglgende produktioner fandtes

i orden. Det bergrte parti blev grundet manglende salt

tilseetning vurderet til at ikke veere sikkert i hele holdbarheds

perioden, som var angivet med "Best fgr 21-10-2024". Derfor

har virksomheden bidraget med tilbagetraekning af den

Ipnproducerede leverposte;j.

Kontrolleret at virksomheden har ud over de bestaende

procedurer for tilsaetning af ingredienser til en recept

implementeret en ny produktionskontrol. Denne indebaerer en

Ipbende logning af tilsatte ingredienser og en

arbejdsbeskrivelse som sikrer at der ikke sker pause aflgsning

inden tilseetning af ingredienserne er afsluttet.

Kontrolenheden vurderer virksomhedens handtering af denne

fejlproduktion som veerende tilstraekkelig, herunder, at der er

gennemfgrt andringer i egenkontrollen til hindring af

gentagelse.

Kontrollen gav ikke anledning til anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

10-10-2024
Dato

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




