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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse om en fejl
i recepten til en postej.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Hygiejne under produktion: Kontrolleret proceduren for
håndtering af ingredienser ved produktion af postejer.
Virksomheden anvender forhånds afvejede ingredienser per
recept. Krydderier og salt bliver i de til recepten beregnede
mængder afvejet i plastposer. Ved produktion af et batch den
23-09-2024 blev tilsætning af én pose med krydderier og salt
overset under pause afløsning af en medarbejder. Fejlen blev
opdaget igennem en forbruger henvendelse om afvigende
smag af produktet. Virksomheden har lavet sensorisk vurdering
af deres reference prøve og måtte konstatere at smagen var
stærkt afvigende pga. manglende krydderier og salt. Reference
prøverne for foregående og efterfølgende produktioner fandtes
i orden. Det berørte parti blev grundet manglende salt
tilsætning vurderet til at ikke være sikkert i hele holdbarheds
perioden, som var angivet med "Best før 21-10-2024". Derfor
har virksomheden bidraget med tilbagetrækning af den
lønproducerede leverpostej.
Kontrolleret at virksomheden har ud over de bestående
procedurer for tilsætning af ingredienser til en recept
implementeret en ny produktionskontrol. Denne indebærer en
løbende logning af tilsatte ingredienser og en
arbejdsbeskrivelse som sikrer at der ikke sker pause afløsning
inden tilsætning af ingredienserne er afsluttet.
Kontrolenheden vurderer virksomhedens håndtering af denne
fejlproduktion som værende tilstrækkelig, herunder, at der er
gennemført ændringer i egenkontrollen til hindring af
gentagelse.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


