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Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
rengøring i forbindelse med opstart af produktionen, herunder
for rengøring af fødevarelokaler samt redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, og om
nødvendigt desinfektion. Virksomheden har redegjort for
anvendelse af rengørings- og desinfektionsmidler, opfølgning
på mangelfuld rengøring samt anvendelse af rent, varmt vand
og rene klude til rengøring.
Vejledt omkring brug af desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleenheder herunder
gummilister.
Gennemgået vedligeholdelsesplan, der sker vedligeholdelse fra
midt december til midt januar, hvor der lukkes ned.
Følgende er kontrolleret: Skadedyrssikring.
Følgende er konstateret: Døren fra køkkenet til
udeomgivelserne står åben da kontrolbesøget starter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skadedyrssikring.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
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retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


