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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at fødevarer og
fødevareemballage er opbevaret således det er beskyttet mod
kontaminering. Målt opbevaringstemperatur i køleenheder og
kontrolleret procedure for optøning af kød. Kontrolleret
procedure for holdbarhedsfastsættelse og holdbarhedsstyrring
af steaks, hakkebøffer og oksefars. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
lager som støder op mod ekstern virksomhed og kontrolleret
rengøring af kølerum, køleskuffer, isterningmaskine og
opvaskemaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret, at lager som støder op
mod ekstern virksomhed fremstår sikret mod skadedyr. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol for indeværende år, herunder
varemodtagelse og opbevaringstemperatur samt
varmebehandling og nedkøling. Frekvensen for dokumentation
er på 1 gang ugentligt. Virksomheden mangler dokumentation
for oktober måned.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om overholdelse af fastsat frekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


