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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. målt temperaturer i køleboks samt
køleenheder i produktionskøkken og bar. Der observeres god
adskillelse, opbevaring samt tildækning og dato mærkning af
fødevarer på køl samt på tørlager. Virksomheden redegøre for
procedure i forbindelse med opvarmning til under 75 grader C
herunder kombination af tid, varme og holdetid på
kalvemørbrad. Virksomheden oplyser at de selv sanker urter og
også for leveret spiselige blomster og urter. Vejledt
virksomheden om novel food og brug af planteliste fra
fødevarestyrelsens hjemmeside. Virksomheden sylter
produkter med lang holdbarhedstid eksempelvis grøntsager fra
foråret der anvendes i efteråret. Vejledt virksomheden om PH
måling af syltede produkter med lang holdbarhedstid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken med køleenheder, friture, emhætte, ovne,
arbejdsborde samt opvaskeafdeling. grovkøkken med
røremaskine samt udstyr og inventar. Kontrolleret rengøring i
kælder med tørlager samt køleboks. kontrolleret rengøring på
lager med opbevaring af øl og vand. Kontrolleret rengøring af
røgeovn i tilbygning.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vedligholdelse af produktionslokaler,
kølebokse, tørlagere med udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning, sikker
opvarmning ved under 75 grader c, nedkøling samt indfrysning af fisk og langtidstilberedning for perioden
06-03-2024 til den 08-11-2024. Virksomheden har fastsat frekvens for dokumentation til en gang ugentligt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for udpegede ccp'er herunder
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning, sikker opvarmning, langtidstilberedning, nedkøling,
indfrysning af fisk
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


