Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant mélée ApS

Adresse Martensens Alle 16, st

Postnr/By 1828 Frederiksberg C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

31-10-2024

Tidligere kontrol
Dato 23-10-2024

CVR-nr. 32475027
Hygiejne: Handtering af fedevarer
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 15-03-2022
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven.

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Fulgt op pa indskarpelse fra

forrige kontrolbesgg. Forholdet er bragt i orden.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Opbevaringstemperaturer malt i kgleskabe med

rletfordaervelige fedevarer, herunder fersk fisk.

Hygiejne: Renggring: Renggring af produktionskgkken med

arbejdsborde, kpleenheder, fryser, komfur, emfang og udstyr

samt opvaskelokale med vaske/handvask. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Vedligeholdelse af produktionsomrade,

herunder arbejdsbord med ny handvask. Gennemgaet

vedligeholdelsesplan over guly, lofter og vaegge pa

fedevarelager i kaelder, med estimeret tidsfrist til pabegyndelse

ultimo december 2024. Vejledt generelt om regler for hele

jeevne, og ikke absorberende overflader ved renovering af

lager.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Der er set udfgrt dokumentation for

virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO IItl'Ol l'a ppo l"t Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant mélée ApS

Adresse Martensens Alle 16, st

Postnr/By 1828 Frederiksberg C
CVR-nr. 32475027

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

keleopbevaring fra forrige kontrolbesgg frem til d.d. Der er yderligere set skriftlig vedligeholdelsesplan med

estimeret tidsfrist over renovering af fgdevarelager i kaelder.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Vejledt om regler for offentligggrelse af kontrolrapporter pa egen

hjemmeside, herunder brug af korrekte ikoner.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr.

31-10-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




