Ministeriet for Feadevarer,

KOI‘ItI‘Ol I‘a ppO I‘t @ Landbrug og Fiskeri

Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Vie

‘Denne kontrol, dato

24-10-2024

Adresse Arhusgade 128E

Postnr/By 2150 Nordhavn Tidligere kontrol
CVR-nr. 44690764 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 3
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af3
Uddannelse i hygiejne Ved kontrolbesgget har virksomheden faet
Maerkning og information starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af
Godkendelser m.y. 1 kontrolrapporter ophaengning af smileymaerke/visning af
Seerlige meerkningsordninger kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
Varestandarder indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
Tilszetningsstoffer m.v. ved forkert tilberedning, tilberedning af sarlige ravarer,
Kemiske forureninger personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
Emballage m.v. anprisninger fx pa menukortet, registrering fx ved import og
Andet eksport, samhandel, gkologi, registrering ved vasentligt
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang 2&ndrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhandsgodkendelse.
1 © Ingen anmaerkninger Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Nedkgling af
2 O Indskaerpelse fedevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
2 Rebiid ferbud eller tangshpder Det indskaerpes, at fgdevarer skal nedkgles snarest muligt efter
4 B Sggﬂg:t?z%giitir;?;;rl;?::gtfi?:éet varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley nedkgles til en temperatur, som ikke indebzerer nogen
O Udgdet symbol. Vises for sundhedsfare.

indskaerpelser givet far 2022

Folgende er konstateret: i kglerum star der 2 kondi bgtter med

ca. 8 liter hummer bisque, der males til 10,6 grader C med

Kontroltype og -aktivitet indstikstermometer. Kglerummet males til 2,6 grader C med
[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne luftfgler. Bisquen er produceret dagen f@r omkring kl. 17.

[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol Tilsynet finder sted fra kl. 10. Der er dermed tale om en

[ ] Anden kontrol nedkgling pa op mod 15 timer.

1 time 40 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




gm) Ministeriet for Fadevarer,
=== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Vie

Adresse Arhusgade 128E

Postnr/By 2150 Nordhavn

CVR-nr. 44690764

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 3

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi vil fremover kgle ned pa anden made.

Indskzerpelse medfgrer gebyrbelagt opfglgende kontrol. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Pabud om kassation fremsendt.

Folgende er konstateret: i kglerum star der 2 kondi bgtter med ca. 8 liter hummer bisque, der males til 10,6

grader C med indstikstermometer. Kglerummet males til 2,6 grader C med luftfgler. Bisquen er produceret

dagen fgr omkring kl. 17. Tilsynet finder sted fra kl. 10. Der er dermed tale om en nedkgling pa op mod 15 timer.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi smider den ud.

Folgende er konstateret: dgr ved toilet samt dgr ved forrum ved toilet stod begge abne ud mod gang, hvor der

star 1 fryser, 1 kgleskab og 1 kglerum.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse.

Vejledt generelt om Igsningsmuligheder fx for opsaetning af dgrpumper.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: opbevaring og tildaekning af fedevarer pa kgl og frost. Faciliteter

til hygiejnisk handvask og t@rring af haender samt hensigtsmaessig placering af handvaske. Drgftet mulighed for

opsatning af dispenser med handszbe og aftgrringspapir ved opvaskevask.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

opvaskeafsnit med opvaskemaskiner, vask, emfang. Grovkgkken med arbejdsborde og reoler.
Produktionsomrade med arbejdsborde, kgleenheder, emfang, komfur, friture. Lager med kglerum, kgleskab,

fryser og tgrvareopbevaring.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning om stand af lokaler, inventar, dgre o.l.

Gennemgaet regler for lofter i fadevarelokaler.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolprocedurer for virksomhedens aktiviteter.

Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, kglekontrol,

opvarmning og nedkgling siden opstart.

Kontrolleret virksomhedens overvagning af kritiske kontrolpunkter.

24-10-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Adresse Arhusgade 128E
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 3 af 3

Det indskaerpes, at virksomheden skal fastlaegge og gennemfgre effektive overvagningsprocedurer pa kritiske

kontrolpunkter.

Felgende er konstateret: i kglerum star der 2 kondi bgtter med ca. 8 liter hummer bisque, der males til 10,6

grader C. Kglerummet males til 2,6 grader C med luftfgler. Virksomhedens egenkontrolprocedurer foreskiver at

'nedkgling af varmebehandlet mad skal forega sa hurtigt, som muligt. Ved hver nedkgling skal det sikres, at

temperaturen falder fra 65 grader C til maks. 10 grader C pa maks. 4 timer.'

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: det far vi styr pa.

Indskaerpelse medfgrer gebyrbelagt opfglgende kontrol. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
Emballage m.v.: Ydet konkret vejlending om regler for fadevarekontaktmaterialer, herunder sporbarhed og
datablad.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet

af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker
herefter ikke blanketten udleveret.

24-10-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




