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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Der var ikke produktion under tilsynet.
- Mundtligt gennemgået produktion fra varemodtagelse, til
blanding af råvarer, dyrkning af gær, vaskning, og tørring og
heraf gennemgået virksomhedens foranstaltninger mod
krydssmitte. Produktionen foregår i et lukket system.
- Kontrolleret hygiejne under indpakning af færdigvare.
- Gennemgået foranstaltninger mod vækst af uønskede
mikroorganismer herunder sikring af renhed af råvarer, styring
af temperatur og pH.
- Kontrolleret opbevaring af rengøringsmidler og herved
minimering af krydssmitte herfra.
- Kontrolleret virksomhedens procedure for anvendelse af vand
i produktion. Virksomhed kontrollerer hver uge information fra
det lokale vandværk. De får hvert år udtaget prøver på
vandkvaliteten fra deres matrikel. Set rapport for
vandkvaliteten fra det lokale vandværk.
- Kontrolleret affaldshåndtering.

Følgende er kontrolleret for aktiviteten import:
- Virksomhed importerer en råvare fra 3. land. Virksomheden
håndterer ikke råvaren fysisk.
- Virksomhedens kontrol af leverandør, herunder sikring af
leverandørens overholdelse af EU-krav, følger HACCP
principper og udtagning af analyser. Virksomheden besøger og
udfører årligt audit hos leverandøren.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder: koncentration, virketid og
udfører rengøring og desinfektion mellem hver produktion.
Kontrolleret at virksomheden anvender et desinfektionsmiddel
der er godkendt til fødevareproduktion.
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- Kontrolleret niveauet for rengøring efter endt produktion som er det samme niveau før opstart af en
produktion. Virksomhed redegør for at der gøres rent før opstart af en produktion ved behov.
- Virksomhed har dobbeltkontrol af rengøringsniveauet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Skadedyrssikring af port og dør ved varemodtagelse, samt port ved færdigvarelager. Set seneste rapport for
skadedyr fra eksternt firma.
- Vedligeholdelse i produktionsområderne (væg, gulv og loft).
- Virksomhed har redegjort for løbende vedligehold bl.a. tørringstromle og vægte. Set seneste rapport for
kalibrering af ekstern firma.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
dyrkning af gærceller. Virksomheden har udpeget temperatur og pH under dette procestrin som et CCP.

Kontrolleret: risikovurdering af aktiviteten import fra 3. lande.
Følgende er konstateret: Virksomheden importerer men håndterer ikke råvaren fysisk. Virksomheden kan
redegøre for procedure der minimerer risici ved import af pågældende råvare.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at beskrive risici ved import fra 3. lande i risikoanalysen.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import, samhandel.

Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens fremgangsmåde ved indkøb af udstyr der kommer i direkte kontakt med fødevare. Virksomhed
har dialog med leverandører hvor de udspecificerer kravene til fødevarekontaktmaterialet. Set specifikationer
for slanger til pumpemaskiner. Vejledt om indhentning af overensstemmelseserklæring.



Precise Ingredients

 

 

Tinglykke 10

6500  Vojens

27757103

Kontrolrapport

side 3 af 3

08-11-2024

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


