Kontrolrapport

Virksomhed Det Grgnne Kgkken & Thai Take

Away

Adresse M.P. Bruuns Gade 25

Postnr/By 8000 Aarhus C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

22-11-2024

Tidligere kontrol
Dato 28-10-2024

CVR-nr. 38528025
Hygiejne: Renggring
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 03-06-2024
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
B
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fulgt op pa indskarpelse fra

forrige kontrolbesg@g. Forholdet er bragt i orden.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Gennemgaet

handtering og opbevaring af ris efter feerdig varmebehandling,

herunder styring af tid og temperatur. Virksomheden har

redegjort for procedurer, herunder at tid og temperatur styres

ved p-skiver. Der er bestilt service til varmeskabet da display

fortsat er i stykker. Varmeskab anvendes ved dagens kontrol til

opbevaring af en rest ris der skal anvendes til stegte ris. Tid

styres ved p-skive og risene anvendes indenfor 3 timer.

Konkret vejledt om regler for 3 timers rettesnor og

varmholdelse.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Gennemgaet

procedurer for fremstilling af réd og gul karryret, herunder

marinering af kad, opvarmning, nedkgling og opbevaring i

buffét i max. 3 timer hvorefter det enten kasseres eller

opvarmes pa ny til minimum 75 grader C.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og

adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler

ved sygdom eller beerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet,

hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet

og rent arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 55 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

arbejdst@j og private genstande. lagtaget procedurer for skift af handsker ved skift mellem arbejdsopgaver samt

handvask fgr og efter skift.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af fedevarer i forbindelse med buffet,

herunder at der er lange tanger i retterne, der er sprit og handsker til radighed for kunderne.

Hygiejne: Renggring: Fulgt op pa administrativ bgde fra forrige kontrolbesgg. Forholdet er bragt i orden.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renggring af kgkken og kglerum, herunder kontrolleret gulve,

overflader, vaegge, opvaskemaskine og varmeskab samt inventar og udstyr i kekkenet.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af

desinfektionsmidlet, herunder koncentration og at renggring og desinfektion udfgres i to adskilte arbejdsgange.

Vejledt generelt om at overholde virketid for desinfektionsmidlet.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation af opvarmning og nedkgling.

Fglgende er konstateret: Ved nedkgling dokumenterer virksomheden start temperatur og tid, men slut

temperatur eller tid mangler. Det fremgar ikke tydeligt af dokumentationen at kravet om nedkgling fra 65 til 10

grader C. pa max. 4 timer overholdes. Ved mundtligt interview kan virksomheden redeggre for korrekte

procedurer og der er fremvist egnet termometer. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Konkret vejledt om korrekt nedskrivning af dokumentation samt at nedkglingstid er aendret fra 3 til 4 timer.

Generelt vejledt om at hvis der skal varmholdes retter, ris eller andet ud over 3 timer sa skal dette

dokumenteres at temperaturen er over 65 graderC.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.

22-11-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




