
Nordic Kingfish Hanstholm

 

Sashimi Royal

Nordre Strandvej 62-66

7730  Hanstholm

36950609 6524

1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X
X

side 1 af 2

1 time 45 min.28-11-2024

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndtering mellem fødevarer og animalske biprodukter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der er adskillelse
mellem animalske biprodukter og fødevarer.

Vejledt generelt om regler for hygiejnisk håndtering og hindring
af krydskontaminering.

Personlig hygiejne og helbred:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.

Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategori 1.2 iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
produktprøver for Listeria monocytoges på 5 x minimum 25g
(hele fisk) kvartalsvis.

Vejledt generelt om regler for opfyldelse af mikrobiologiske
kriterier.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af udstyr m.v. som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage

Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
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følgende lokaler: Fryserum, Kølerum (færdigvarer). Fryse container (Ny), Kølerum (råvarer), Produktion med
filetering, Pakkerum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og udstyr, vedligeholdelse

Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af følgende lokale: Pakkerum (vakuumpak), samt
udstyr: Rød pallestabler.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
processtrin hvor der genereres animalske biprodukter (processtrin 19. Sortering A/E + 20. Rens)

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter.
Virksomheden ønsker frysecontainer inkluderet i autorisationsskrivelse.
Der fremsendes en ny autorisationsskrivelse til virksomheden.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af
følgende særlige aktiviteter: Eksport, samhandel.


