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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret procedure for
optøning af kødprodukter. Kontrolleret procedure for
anvendelse af frosne hindbær til desserter og kontrolleret
procedure for holdbarhedsfastsættelse og holdbarhedsstyrring
af desserter og opskåret pålæg. Kontrolleret procedure for
måling af kernetemperatur i varm mad og set funktionelt
måleudstyr her til. Kontrolleret procedure for servering af
morgenmad samt efterfølgende resthåndtering. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
køleskabe og fryser samt opvaskeafsnit. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at yderdør i grovkøkken
og fra spisesal fremstår sikret mod skadegørere. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en skriftlig risikovurdering og skriftlig egenkontrolprocedure for
varmebehandling af frosne hindbær. Kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol i perioden januar 2024
til d.d., herunder modtagelse og opbevaring af fødevarer med
fastsat kølekrav, varmebehandling, varmebehandlig af bær,
genopvarmning og nedkøling af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


