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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Indpakning og emballering: Kontrolleret automatiseret
stopning af pølsefarse i plast tarm med efterfølgende
emballering i konserves dåser. Lukning af dåser kontrolleret.
Medarbejder demonstrerede gennemførelse af falsekontrol,
herunder bestemmelse af overfals og registrering af
resultaterne.
- Temperatur, produkter: Eksempel på logningsresultater af
kogeproces med opsummeret steriliserings effekt (F0-værdi 3
min overholdt) gennemgået.
- Kontaminering med allergener: Tilrettelæggelse af produktion
viste konsekvent tidsmæssig adskillelse mellem forskellige
recepter. Rækkefølgen er fastlagt til start uden allergene
ingredienser med efterfølgende stigende antal.
- Reklamationsbehandling: Virksomheden gjorte rede for
møder af kvalitet, produktion, og salg hver 14. dag med henblik
på status af reklamationer. Set udarbejdet oversigt med
angivelse af type, trend, og håndtering af fund.
Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Måleudstyr: Kalibrering af temperaturføler, manometer, og
metaldetektor er dels dokumenteret ved egne målinger, dels
ved eksterne målinger i henhold til service aftaler. Aktuelle
kalibreringsattester kunne fremvises.

Godkendelser m.v.:
- Risikooplysninger: Konstateret at Fødevarestyrelsen har
opdaterede oplysninger angående virksomhedens aktiviteter.

Emballage m.v.:
- Kontrolleret at virksomheden ikke genbruger emballager til
fødevarer (egne emballager efter at de er sent ud af huset).

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


