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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i køle og fryse rum
samt kontrolleret tilstrækelig adskillelse og tildækning af
fødevare.
Vejledt konkret om opbevaring af embalerede fødevare på fost,
herunder beskyttelse mod kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Køle- fryseenheder, ovn, emfang og
opvaskemaskine. Produktionsoverfalder i køle og frysenheder
samt inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling og
varmholdelse, udpeget som CCP.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
nedkøling og varmeholdelse for perioden siden sidste kontrol
besøg til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


