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Kontrolbesøget sker på baggrund af en sygdoms anmeldelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
proceshygiejnekriterier, herunder indplacering af produkter.
Følgende er konstateret: Der er produceret Chilli mayo med
fremstillings dato d. 5/12. Virksomheden har ikke nogen
styrende foranstaltninger enten ved pH eller vand aktivitet.
Denne dressing har en holdbarhed over 5 dage (05.12.2024 -
03.01.2025. Dressingen er færdigpakken kun med
produktionsdato. Der kunne i virksomhedens egenkontrol ikke
findes nogen risiko vurdering eller beskrivelse af holdbarheds
fastsættelse. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret.
Vedligeholdelse og materiale valg af fødevarelokaler.
Følgende er konstateret: I virksomhedens varemodtagelse
opbevare virksomheden fødevare i form af olie. Gulvet er
udformet i beton fliser hvor der er sten og sand ved væg.
Væggene er udformet i rå træ hvor der hænger have redskaber.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om information om fødevarelokaler på
fødevarestyrelsens hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling sidste måned.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside
https://mrmums.mealo.dk
Følgende er konstateret: Virksomhedens link til findsmiley.dk fører til forkert kontrolrapport. Virksomheden har
2 fysiske butikker hvor der linkes til modsat når du er på hjemmesiden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden
ændrede begge link under kontrolbesøget.
Mærkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser.
Det indskærpes, at hvis allergener ikke bliver angivet skriftligt på fødevaren, menukortet og lign., eller i
umiddelbar nærhed heraf, skal der som minimum være oplysning på fx et skilt om, at yderligere information om
allergene ingredienser kan fås ved forespørgsel. Hvis der er fortaget et salg online på egen hjemmeside, skal
disse informationer stilles til rådighed for forbrugeren inden de tilføjes til kurven.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan på forespørgsel redegøre for allergene ingredienser. Virksomheden
har dog ikke opsat skilt til forbrugerne om, at oplysninger om allergene ingredienser kan fås ved forespørgsel,
eller på anden skriftligt oplyst om allergene ingredienser.
Der er på virksomhedens hjemmeside ikke oplyst hvordan forbrugeren kan få oplyst om allergener i de retter
som sælges på hjemmesiden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Skiltet i butikken er nedtaget på grund af vedligeholdelse.
Oplysninger på nettet laver vi hurtigst muligt.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens fødevareaktiviteter.
Det indskærpes, at en registreret virksomhed skal anmelde væsentlige ændringer i sine aktiviteter til
Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret: Virksomheden leverer tilberedt animalske fødevare fra rå form til anden virksomhed.
Virksomheden er ikke registreret til denne aktivitet.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det har vi ikke hørt om før. vi får ændret så vi ikke forbereder
animalske fødevare men kun vegetabilske fødevare til den anden butik.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt og gennemgået afsnittet om 1/3 del i autorisationsvejledningen. Vejledt om at virksomheden skal lave et
regnskab for de leveret animalske fødevare hvis aktiviteten fortsætter eller om muligheden for autorisation som
engrosvirksomhed, hvis virksomheden ønsker at levere animalske fødevarer til andre detailvirksomheder udover
de faste grænser i 1/3-reglen.


