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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Flow af personale og brug af handsker/håndvaske. Følgende er
konstateret: Det observeres, at personale færdes gennem
forskellige lokaler og fra råt til spiseklart, uden skift af handsker
og vask af hænder. Håndvask i 'Deli' er tør under tilsynet, der
foregår stegning af kylling, og der er umiddelbart inden
produceret flødepeberrod/peberrodssalat i området.
Virksomheden oplyser, at deres procedurer er, at der skal
vaskes hænder ved skift af handsker, under tilsynet blev der
flere gange observeret handskeskift uden brug af håndvask
imellem.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsforslag ift. gennemgang og
efterlevelse af egne procedurer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i produktzoner,
herunder pakkemaskiner til spiseklare fødevarer og
produktberørende flader. Følgende er konstateret: Der ses
indtørrede produktrester, der ikke er fra dagens produktion, på
rengjort maskine til hakning af fuglekvidder, på ind- og
udvendige sider på pakkemaskiner ses også indtørrede
produktrester ligeledes ikke fra dagens produktion.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse i
fødevarevirksomheder samt vejledt konkret om opsætning af
rengøringsfrekvens på svært tilgængelige steder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


