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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer med og uden køl,
levering af kølevarer fra anden virksomhed, adskillelse imellem
fødevaregrupper, procedurer for håndtering/udskæring og
holdbarhed af tartar-kød og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
køleenheder og knive samt diskområde i cafe med køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring via tætsluttende døre til
køkken og cafe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for; varemodtagelse,
køleopbevaring og opvarmning af fiskefilet, fra sidste besøg til
dags dato.
Risikoanalyse for køleopbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside samt ophængning af smileymærke.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: ferske fiskefilet og kalvekød via følgeseddel fra ejers
anden virksomhed, ingen anmærkning.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


