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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under produktion,
herunder krydskontaminering.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
forhold til forbindelse med fyldning af rogn på glas, dels
manuel fyldning samt automatisk fyldning på glas med
efterfølgende lågpåsætning.
Oplagring kølerum.
Kontrolleret opbevaring af færdigvarer på kølelager. Varerne er
beskyttet mod forurening og godt opmærket. Ingen
anmærkninger.
Krav til råvarer.
Virksomhedens repræsentant har redegjort for krav til råvaren,
herunder varemodtagelse hvor råvaren vurderes sensorisk,
temperatur, fremmedlegemer og aldre på råvaren. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret modtager registreringen for dagene 12., 15. og 16.
december. Ingen anmærkninger.
Personlig hygiejne og helbred.
Kontrolleret at personalet bærer ren og passende
arbejdsbeklædning. Ingen anmærkninger
Temperatur, køle- og fryserum.
Kontrolleret og målt temperatur på værdigvarekølelager.
Temperaturen er målt til -0,3 °C. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af udstyr m.v. som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Kølerum for tumling af rogn, område
for flydning af glas med rogn, området hvor rogn pasteuriseres
og nedkøles samt kølelager.
Transportmidler, rengøring.
Kontrolleret virksomhedens interne transportmidler for
renholdelse. Ingen anmærkninger.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Indretning (struktur og udstyr), herunder lys.
Kontrolleret at indretning og produktionsudstyr samt, at der er tilstrækkeligt lys i områder hvor personalet
arbejder. Ingen anmærkninger.
Lokaler og udstyr, vedligeholdelse.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionslokale, kølerum for tumbling samt emballagelager.
Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater pasteurisering og nedkøling af rogn på glas for dagens produktion.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Autorisation, herunder vilkår
Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har ændret udformning af autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.

Emballage m.v.: Overensstemmelseserklæring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæringer på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret, plastspande der anvendes til transport og
opbevaring af rogn, samt metallåg der anvendes på glas med færdigvarer.


