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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
rengøring i forbindelse med opstart af produktionen, herunder
for rengøring af fødevarelokaler samt redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer.
Virksomheden har mundtligt redegjort for og fremvist
procedurer der beskriver gode arbejdsgange i forbindelse med
rengøring.
Kontrolleret rengøring af lokaler samt redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Der er synlige sorte belægninger af
snavs på stikkontakter, afløb fra håndvask og på vandrør i
produktionskøkken, i gulvhjørner ligger der gamle
produktrester fra ikke nyelig produktion, fedt danner
dråbedannelser på emfang, stel under kogeplader fremstår
med fedtede belægninger.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør det rent med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Der er taget fotodokumentation.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgik produktionsudstyr som kødkhakker, arbejdsborde, gulv, vægge i
produktionskøkken og kølerum - ingen bemærkning.
Vejledt om vedligeholdelse af tætningsbånd i fryser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


