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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum, køleskabe og koldjomfru.
Kontrolleret procedure for holdbarhedsstyrring af
brødprodukter, flødekager og råvarer til fremstilling af
sandwich. Kontrolleret adskillelse mellem råt kød og spiseklare
fødevarer opbevaret på køl og kontrolleret, at optøet
færdigstegt kylling anvendes tilsigtet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
baglokale, opvaskeafsnit samt køleenheder og
produktbærende overflader i udsalgsområde og sandwich
afdeling. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i perioden oktober 2024 til d.d., herunder
varmebehandling, opbevaringstemperatur og varemodtagelse.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden på
forespørgsel kan oplyse o allergener i fødevarer udbudt til salg,
herunder brød, kager og sandwich. Virksomheden har fremvist
mappe med materiale der sikrer, at samtlige medarbejdere kan
oplyse herom. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


