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Tilsynet er lavet i forbindelse med kontrolkampagnen:
"Rengøring før produktionsstart i detail".
Kontrollen er udført umiddelbart efter produktionsopstart.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Overflader, gulve, vægge og lofte i køkken og opvaskeområde,
ovn, komfur og emfang, samt kølerum, køleskab og koldjomfru.
Gennemgået virksomhedens rengøringsprocedurer.
Virksomheden er generelt vejledt om anvendelse af
desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gummifuger ved gulve, gummilister i fryseskab,
køleskabe og koldjomfru.
Virksomheden oplyser at gummilister til køleskabe og
koldjomfru er planlagt til udskiftning og bestilte.
Virksomheden er vejledt om at være opmærksom på rengøring
af gummiliste indtil udskiftning pågår.
Følgende er konstateret: Gummiring på røremaskinenen hvor
redskaber monteres, over rørekedlen, fremstår nedslidt og stiv,
hvilket udgør en risiko for ansamling af fødevarerester, hvilket
således ikke fremstår tilstrækkelig rengøringsvenlig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler og udstyr som kommer i berøring med fødevarer, således disse
fremstår rengøringsvenlige.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


