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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
stikprøvevis kontrolleret temperaturer, tildækning og
adskillelse af fødevarer opbevaret på køl og frost samt
kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Virksomheden har fremvist funktionsdygtigt
indstikstermometer.
Virksomheden har redegjort for procedurer for tilberedning af
pomfritter. Vejledt om dannelse af akrylamid ved for høj
temperatur samt for lang tid. Virksomheden var under
kontrollen i gang med at tilvirke pizza, hvilket skete separeret
og under rengjorte forhold.
Følgende er konstateret: Under kontrollen stod skyllet salat tæt
på vask og opvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at holde fødevarer adskilt fra aktiviteter,
der kan føre til en forurening af fødevarerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, lagerlokale,
tilvirkningsområde og køkkeninventar herunder ovn, friture,
dejmaskine, opvaskeområde, køle/fryseenheder samt
overflader som kommer i kontakt med fødevarer.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt opvarmning
for perioden 1. december 2024 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


