
REMA 1000

 

 

Strandvejen 21

7130  Juelsminde

18317648

10-02-2025 1
26-06-2024

1
04-04-2022

1
02-07-2020

1
1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis temperatur af kølekrævende
fødevarer. tilstrækkelig adskillelse af fødevare grupper. Under
besøget var der tilstrækkelig engangs handsker til både bland
selv slik og til bakeoff. Vejled konkret om at få mælkekasser
hævet fra jorden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Kanter langs
glaslåger inde i mælkekøler fremstod mangelfuld rengjort.
Bagerskab fremstod med fedt og krummer, som ikke var fra
dagens produktion.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om for fokus på mere grundig rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Tørvarer og grøntlager, fryserum samt
område for bland selv slik fremstod pænt og rent.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer. Dette er udpeget som CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
stikprøvevis resultater for opbevaring af kølekrævende
fødevarer for perioden august 2024 til dags dato.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


