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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: bareområde; faciliteter til hygiejnisk
håndvask, placering af drikkevarer og opvaskeområde. Køkken:
målt køletemperaturer, adskillelse imellem fødevaregrupper,
styring af 3. timers vejledningen, procedurer for nedkøling af
eks. sauce og lasagne, varelevering og faciliteter til hygiejnisk
håndvask. og et passende antal vaske iøvrigt.
Drøftet aftørring eller afdrypning af eks. plastikbøtter, inden de
stables oveni hinanden.

Vejledt om regler for brug af rå æg, eks. rå æggehvider i drinks,
herunder kravet om oplysning til hver forbruger.
Vejledt konkret om nedkøling af varmbehandlet fødevarer eks.
ved brug af store bakker , med så stor overflade som muligt for
hurtig og effektiv varmeafgivelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af barområde og køkken med;
opvaskeafdeling, bordflader, under inventar, køle/frostbokse i
kælder samt div. køleenheder i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af plastikbøtter (kondi-bøtter til
opbevaring af div. spiseklare fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens elektroniske risikoanalyse for nedkøling og dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling, fra årsskiftet til dags dato.
Vejledt konkret om at dokumentere faktiske tidspunkter og temperatur-målinger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Vejledt om regler for offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside, når/hvis virksomhedne har
hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten, herunder brug af plastikbøtter til varm mad og nedkøling(kondi-bøtter.
Vejledt om regler for brug af serverings-skåle, fade m.m., og sikring af dette udstyr er egenet til fødevarer.


