
Carlos 7000 ApS

 

 

Sjællandsgade 56

7000  Fredericia

36962585

14-02-2025 1
02-05-2024

1
22-08-2023

1
27-01-2022

1
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
at skylning af frugt og grønt sker tidforskudt fra
opvaskeaktiviteter. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af
tilvirkningsområde og køleenheder. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
vedligeholdelse af tilvirkningsområde.
Følgende er konstateret: fuge ved porcelænsvask har ikke en
glat overflade, på mindre område af hylde, hvor der opbevares
konserves, er overfladen ikke glat og ikke absorberbar, mindre
område til venstre for blus har ikke en glat overflade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om krav til overflader i lokaler hvor der
opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatuer, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse for oktober 2024 - februar 2025. OK
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed af
burgerbøffer. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
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