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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Under kontrolbesøget blev der set
tilvirkning af smørrebrød. Set fødevarer opbevaret på køl, frost
og lager herunder kontrolleret adskillelse samt tildækning.
Vejledt virksomheden om tildækning af fødevarer for at undgå
risiko for kontaminering. Stikprøvevis kontrolleret temperatur
af fødevarer på køl herunder nedkølet fødevarer.
Virksomheden har redegjort for nedkølingsprocedurer. Set
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Virksomhedens kølerum fremstår
lofter og vægge meget beskidte med indtørret spild af
fødevarer, hvide og sorte skimmellignende plamager. stikvogne,
stativ og hylder hvor der opbevares fødevarer fremstår med
store hvide plamager af skimmellignende vækst. I kølerummet
er der opbevaret uemballeret og emballeret fødevarer.
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Virksomhedens kølebord fremstår med indtørret fødevarer rester, hvide plamager af skimmellignende vækst
indvendigt ved blæser, på hylder og sider samt meget fedtet udvendigt omkring låger og håndtag. Ovn fremstår
med indtørret fødevarer rester. Røremaskine fremstår med indtørret fødevarer rester. Røreskåle klar til brug,
fremstår med indtørret fødevarer rester. Knivholder med fremstår med indtørret fødevarer rester. Hylde hvor
der opbevares stegepander fremstår meget fedtet og med spildt af fødevarer. Hylde under bord hvor der
opbevares krydderier fremstår med spild af fødevarer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt om rengøring af lokaler og udstyr samt frekvens for rengøring. Vejledt konkret om løsningsforslag om
brug af rengøringsplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er
fremvist og gennemgået for aktiviteterne varemodtagelse, varmebehandling af fødevarer og nedkøling. Vejledt
virksomheden om, at der forefindes nye skemaer til risikoanalyse og egenkontrolsprogram på
Fødevarestyrelsens hjemmeside. Disse er fremsendt til virksomhedens e-mail under kontrolbesøget.
Kontrolleret dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har kun dokumenteret nedkøling 1 gang i 2025 og kan ikke fremvise
noget for december 2024.
Virksomheden har udpeget aktiviteten som et kritisk kontrolpunkt i risikoanalysen og beskrevet i egenkontrols
procedurerne at dokumentation for nedkøling skal nedskrives ugentlig.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt virksomheden om, at det er virksomhedens ansvar at overholde den fastsatte frekvens for egenkontrols
dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


