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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring samt tildækning og
adskildelse af fødevarer opbevaret på køl og frost. Der er
tilstrækkelig adskildelse imellem rå og spiseklare produkter.
Målt temperatur på nedkølede fødevarer i kølerummet. Der er
redegjort for procedure for nedkøling samt ved holdbarhed af
egen producerede kølevarer. Gennemgået frekvens for
rengøring af softicemaskine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde herunder inventar og udstyr, køle/fryserum,
isterningemaskine samt opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af karme og gulve i køkkenet. Der
er redegjort for vedligehold af karme ved siden af
opvaskemaskinen, hvor maling er afskallet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling samt varmholdelse i perioden fra
november måned 2024 til februar måned 2025.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt om anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Herunder
materiale til brug ved nedkøling af varme saucer.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


