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Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning, samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Konkret vejledt om løsningsmuligheder for optøning af
fødevarer, således at kølekæden ikke brydes.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: I virksomhedens køkken ses gulv og
gulvmåtte med mørke belægninger af snavs og en større
mængde krummer fra madrester. Liste i lille køleskab fremstår
med mørke belægninger af formodet snavs foroven og
skimmellignende mørke belægninger nederst. I køleskabet
ligger der i bunden af hylde i døren en gullig væske i både våd
og tør stand. Ventilation over kogeplade fremstår med flere
fedtperler og ventilation over ovn fremstår med synlig støv og



Mars-Kofoedsminde

 

 

Højbovej 9

4970  Rødby

29190658

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-02-2025

spindelvæv. Stålkøleskab fremstår med synlig fedtet overflade og indtørrede hvide væsker på ydersiden af
døren, og ovn og tilhørende stålbord fremstår med indtørrede væsker og fedtede belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får gjort rent.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Lister i køleenheder.
Konkret vejledt om løsningsforslag til vedligeholdelse af kogeplade med hakket kant, knækkede hyldekanter i
køleskab og gulv foran kogeplade, der fremstår slidt og misfarvet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Kontrolleret dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har sidst dokumenteret varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning og nedkøling d. 11. december 2024. Virskomheden har frekvens 1 x månedligt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får styr på det.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


